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DoMAINE DU Bois DEs DAMES

COTES-DU-RHONE VILLAGES

APPELLATION COTES-DU-RHONE VILLAGES CONTROLEE

Le Vignoble

Terroir : Plateau argilo-calcaire couvert de galets roulés.
Sol aride limitant naturellement les rendements et obligeant
la vigne a puiser ses ressources en profondeur.

Cépages : Grenache 65 %, Syrah 25 %, Mourvedre 10 %
Age moyen du vignoble : 30 ans.

Rendement: entre 38 et 42 hl/ha

Le Vin

Vinification : Traditionnelle.

Cuvaison de 3 semaines.

Controle de la température entre 27°et 29°
Elevage en cuve durant 6 mois.

Dégustation :

- Robe brillante d'un beau rouge profond.

- Nez élégant et fin exhalant des ar6mes de fruits rouges frais.
- Belle attaque en bouche révélant des aromes de cerise.

- Finale persistante sur des tanins d’une belle souplesse.

Température de service : Servir entre 16° et 18°

Temps de garde: 4 ans.

DOMAINE DU BOIS DES DAMES

Tél.04 90 70 94 90 - Fax 0 957 456 827
wWWwWw. boisdesdames. fr



